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INIZIATIVA DI FEDERALIMENTARI

11 «gusto sostenibile» della nostra produzione

Sono tra le piti cantiche» ditte del trapanese, aziende
che hanno conosciuto nel corso della loro «vita» il mo-
mento artigianale, che non hanno per la verita del tut-
to perso, ed oggi sono tra quelle piti industrializzate
. del territorio. Sono le quattro aziende della provincia

di Trapani che hanno aderito alla IV edizione di Fede-
ralimentari «Apertamente» dedicata quest'anno al
«Gusto Sostenibile». Le aziende abbracciano due com-
parti importanti per l'economia della provincia, la pe-
sca e l'agricoltura, dunque il pesce e il vino.

A Mazara la visita ha riguardato un’azienda ittica,
aMarsala la Cantina Pellegrino e la Duca di Salaparu-
ta, cantine vinicole, ad Erice la Castiglione Nino Sas, lo
stabilimento «storico» per la lavorazione del tonno.
L'iniziativa che si concludera il prossimo 15 novem-
bre, vede coinvolte le pili importanti imprese del

comparto alimentare situate su tutto il territorio na-
zionale, che apriranno1 loro stabilimenti al pubblico.

Questa quarta edizione vuole essere un viaggio
nei processi produttivi dell'Industria alimentare ita-
liana per conoscere l'impegno delle aziende nella
salvaguardia ambientale. «Un impegno quello delle
aziende che interessa tutto il ciclo e fino al prodotto
finale» come spiega I'ing. Vita Daidone responsabile
della qualita dell'industria Castiglione.

L'evento arriva nell'ambito delle celebrazioni peril .

centenario di Confindustria. L'obiettivo di Federali-
mentari con questa iniziativa & continuare a produr-
re alimenti sicuri, di qualita e in linea con i nuovi sti-
li di vita. In tale contesto i risultati raggiunti dalle
aziende legate a Federalimenti, in termini di rispar-
mio energetico e di acqua, ottimizzazione degli im-

ballaggi, valorizzazione dei sottoprodotti prevenzio-
ne e corretta gestione dei rifiuti, sono un esempio
concreto della serieta e della professionalita degli
operatori alimentari, anche a tutela dell'ambiente. le-
ri per tutta la giornata un centinaio di ospiti, molti dei
quali provenienti da tutta Italia hanno cosi visitato,
prima l'azienda ittica di Mazara, le due cantine a
Marsala e lo stabilimento di conservazione del tonno
ad Erice. Il giro degli ospiti seguiti da una guida com-
prendeva tutte le fasi di lavorazione e fino al prodot-
to finale: in questo caso, il pesce surgelato, la bottiglia
di vino, la scatoletta di tonno, che poi finiscono sui
banconi dei supermercati o nei negozi specializzati di
tutto il mondo. Ma nel corso della visita non & man-
cato il momento dedicato al recupero e al riciclo de-
gli imballaggi di cartone, allumino e vetro.



